
① うるち米でお団子作り

白米（うるち米）を蒸して、四季の里にある大きな餅つき機で作ります。つぶつぶのお

米があっという間につるつるしたお団子の生地に早変わり！

皆さんは丸～くころころするだけで、楽しくお団子が作れます！もちろんお子さんでも

作れます。

今回は、『みたらし団子・あん団子・黒ごま団子』を作ります。

そして、『ホイップクリーム×あん×いちご』のお団子も作ります！

お電話お待ちしています！！

【申 込 方 法】 電話にて受付（四季の里 87-3838）※３月１９日（日）申込締切

【加 工 日 時】 ３月２６日（日）10時 00分～12時 00分

【参 加 費 用】 ８００円（4種類×4本程度のお団子を作ります。

※丸める大きさによって本数は変わります）

【用意する物】 帽子又はバンダナ、エプロン（※靴サイズ23cm未満の方は上靴）

【募集人数】 ８組（先着順）

TEL&FAX：87-3838

メール：shikinosato@potato.ne.jp

開館：9:00～16:30

休館：月・火・祝日の翌日


