
ポン菓子の材料（1.5ｋｇ/回）を住所・氏名・電話番号を明記した袋に入れ、持ち帰り用の袋（1～2 斗袋

がお勧め）を一緒に四季の里までお持ち下さい。 白米以外にも玄米、大豆、マカロニなども加工可

能です。出来上がり次第ご連絡いたします。

１０月に北斗地区にある『花かいど

う』で第５弾、第６弾の【花かいどうマ

ルシェ】を開催しました。今年は全 6

回開催することができ、天候にも恵

まれ新鮮な野菜やｼﾌｫﾝｹｰｷ・大福・ﾄﾏ

ﾄｿｰｽ等の加工品や飛び入りで落葉

きのこも販売され、多くの方に購入

していただくことができました。来

年、開催するときにも、ぜひ皆さん

のお越しをお待ちしております。

先月号でもお知らせしましたが、もち加工は随時受付しています。申込みにあたっては、数量、加工

方法及び四季の里での米とぎの有無を電話でお知らせください。

TEL&FAX：87-3838

メール：shikinosato@potato.ne.jp

開館：9:00～16:30

休館：月・火・祝日の翌日

ポン菓子加工１１月は随時受付しています！！

★★★★★ 施設の利用にあたっては四季の里までお問い合わせください ★★★★★

たかす花かいどうマルシェ 【10 月 10 日（土）・17 日（土）】

もち加工は随時受付しています！！


