
今年も漬物作りの季節が近づいてまいりました。ご希望の方は漬物用こうじを斡旋致しますの

で、四季の里までお申し込みください。なお、こうじ加工につきましては、東鷹栖食品加工販売協

議会の「かたくり会」に依頼します。

【加工料金】

★ 5kg以上の方は米を持込むこともできます。（屑米不可）。
※ 他の方のこうじに影響するので、米を持ち込む場合は令和元年度産以降の白米

のみを持参してください。

※ 米を持込む場合は、10 月 1 日(水)までに袋に氏名（フルネーム）と電話番号を

記入し、『四季の里』まで持参してください。

★ 持込以外の米は、当方で手配します。

【引き渡し】 こうじは200kg 単位で加工しますので、こうじが四季の里に届き次第

随時、 四季の里から連絡 します。

数量 米持ち込み 料金 備考

5ｋｇ未満 持込不可 650円/kg 加工料に米代含む

5ｋｇ以上
しない 650円/kg 加工料に米代含む

する 360 円/kg

・漬け物用こうじ申込書

・申し込み方法（下記窓口へ申込書を提出または FAX にてお申し込みください）

四季の里 FAX 87-3838

氏名

TEL

住所 鷹栖町

数量 米持ち込み 加工数量

5ｋｇ未満 持込不可 kg

5ｋｇ以上
しない kg

する kg

TEL&FAX：87-3838

メール：shikinosato@potato.ne.jp

開館：9:00～16:30

休館：月・火・祝日の翌日

漬け物用こうじの斡旋について 申込締切：10 月 1 日（木）

★★★★★ 施設の利用にあたっては四季の里までお問い合わせください ★★★★★

【注】

加工数量を記入して申込み

をしてください。


